
M E N U  S A I N T  V A L E N T I N  2 0 2 6 
 

P L A T S

D E S S E R T S

M O U S S E  C H O C O L A T  N O I R     praliné au grué de 
cacao, éclats de noisettes, crêpes dentelles & 
coulis de cacao  
O U

M A C A R O N   poire confite au sirop hibiscus 
& pomelos, crème mascarpone vanille 

C A B I L L A U D  S K R E I  risotto au fumé de poisson,     
carottes glacées, Hollandaise au safran & huile 
d’herbes   
O U

Q U A S I  D E  V E A U  cuisson basse température,crème de 
sauge, mille-feuilles de pomme de terre & légumes 

de saison 

E N T R É E S

C A R P A C C I O  D E  S A I N T  J A C Q U E S  aux fruits   
éxotiques, poivre de Timut & citron
O U

R A V I O L E  C H A M P I G N O N S  &  F O I E - G R A S 

pleurottes grises, jus à l’ail noir, huile 
de noisettes & cubes de foie-gras maison 


